REGIONE DEL VENE

% MWSZ

= TARCA TREVIGIANA

Dipartimento di prevenzione
UOC Servizio di igiene degli alimenti e della nutrizione

Treviso Data: £ Y - 2025 Protocollon. (S ¢ 27 Allegati n.

OGGETTO: Menu standard primavera-estate e autunno-inverno per la fascia d’'eta 12-36 mesi, 3-6 anni
Ristocloud aggiornato al 2024

a mezzo pec p.c. Spett. Scuola Infanzia e Nido Integrato "Asilo
Infantile Vittoria”

Via Selvatico, 8

Roncade, 31056 (TV)

asilovittoria@legalmail.it

In relazione alla vostra richiesta in data 10/09/2025 Prot N 171777/25, si inviano i menU standard per la
fascia d'eta 12-36 mesi, 3-6 anni elaborati tramite il portale Ristocloud aggiornato al 2024.

Nel caso in cui foste interessati ad utilizzare i menu in oggetto, vi chiediamo cortesemente di comunicarcelo
via mail per poterli inserire nel vostro contratto Ristocloud.

Qualora si volessero apportare delle modifiche ai menl sara opportuno sottoporli alle dietiste del SIAN per
accordare le modifiche del caso.

Si rammenta l'obbligo per I'OSA di indicazione degli allergeni presenti in ogni singola pietanza
somministrata, con apposito registro o altra modalita (sempre supportata da una precisa documentazione
scritta, facilmente reperibile dai consumatore e dalle autorita di controllo), come previsto dalla normativa
vigente (Reg CE 1169/2011, D.Lgs 231/2017) e s.m.i.

Distinti saluti
LE DIETISTR
Dr.ssa Lauébéngehs
Dr. ssaﬂﬁ]én Bottecchia
}l'7
¥

X IL DIRETTORE DELEGATO DEL
SERVIZIO IGIENE ALIMENTI E NUTRIZIONE
Dott. Pascotto Ernesto

=S

Responsabile del procedimento: dott. Pascotto Emesto
Referente della pratica: dr.ssa Laura De Angelis, dr.ssa Elena Bottecchia

tel: 0422/323763 — mail: nutrizionesian@aulss2.veneto.it

Azienda ULSS n. 2 Marca trevigiana Posta elettronica certificata
Via Sant'/Ambrogio di Fiera 37, 31100 Treviso C.F./P.IVA 03084880263 protocollo.aulss2@pecveneto.it
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MENU 12-36 mesi UL

Nide (1- 3 anni)

Flenco degli allergeni

Cereali Crostacei Uova: ' Pesce Arachidi = Soia Latte . Fruttaa  Sedano  Senape Sesémo Lupint: Molluschi® Solfiti
con glutine

Nome piatto ,g\“‘ ” @ o | ‘ @... @ Y

Piatto unico

Pasta al ragu di pesce (platessa) P \ ; p { | ! lp ] i E J ( |
Pasta alla crema di zucchine e p f | p “ 1 p : iop ! t ‘
ricotta J | ‘ { | X : v ‘,
Pasta e ceci ‘ P p ) i P f ? % ‘; ; i
e O e I e s B S
Riso con piselli !‘ I | P f P ! } ! ‘ 1 1
Primi ‘ . ‘
Cous cous di verdure estive : P j | P PP ; i P ;
Crema di carote con orzo ‘ P 1 ‘ P " : | i p ! . E
Insalata di farro con melanzane | ‘ ‘ ‘ ' i ‘ | x
e zucchine 1 P ‘ | | | P
Insalata di riso con melanzane e i l ‘ : ; p ;
zucchine ! | i i ; | i ;
Minestra d'orzo ; P } P | :3 I p | | P : ;
Passato di verdure estive con : P : | p p :
riso : i E ‘ i
Pasta al pesto ; P { | P | Q P | P ; I
Pasta al pomodoro 34 | P | | 5 p ; : }’
Pasta all'ortolana J P j P ; 1 ‘ E P i : P E ;
Pasta alla crema di zucchine 1\ P ‘ P 1 ; E P | : P ; 5
| ! ! ! ! Il
Pasta alla crudaiola Y P | Lop ~‘ l P J‘ ! E
! ! ! L ¢ ! |
Pasta alla pizzaiola : P 1 ‘ P ; P ‘ f '
Riso al pomodoro 1 i P ‘ ] E P [ !
Risotto ai porri ; \ | P z | P P *
Secondi _ ‘ ‘
Bocconcini di manzo agli aromi , j P : 'i K
Bocconcini di pollo ’ . P } ; ‘ ; ‘;
Filetti di merluzzo al pomodoro f p Y P ‘ ’ ‘ ! ' |
Filetto di platessa al limone J ; ‘ 1 P ‘ ; ’ ) i ; ' E
Frittata senza latte e derivati ‘ ! PP Z '
Mozzarella \ ; ‘ ; p
Petto di pollo alla salvia I 1 t | ‘ { | } !
Polpette di legumi P ‘ P ' P | ;‘ | ‘
Polpettine di pesce | P P ; P : ' | { .
Scaloppine di tacchino al limone 1 ‘ | v : | P :} |
Stracchino ‘ 3 : P ‘ ‘ | 1
) i { | ! i

NE: siinforma che non & possibile escludere la presenza di allergeni per cross-contamination dovuata al processi di produzione e somministrazione

Legenda: P = presente; T = tracce
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MENU' 12-36 mest ULESZ Marca Trevigiana

Nido {1-3 anni)

Elenco degli allergeni

Cereali  Crostacei . Uova  Pesce Arachidi - 'Soia Latte | Fruttaa Sedano Senape. Sesamo: . Lupini’ Molluschi . Soffiti

con gluting guSCio

Nome piatto 1
< ®
s A @ g N () g SO
oS ™ o e

Secondi

| i I i i | I i
Tortino di ceci al pomodoro ! | | P j ‘ ' i p : 3 P ’ ; ‘; I ’

| ‘ ‘ { i a i 2 ; ' z i
Uova sode ! I p | i | | ! ' | ‘ i ! l ‘

| } { { | | ! i | ]

i i | A ! I I | i
Uova strapazzate senza lattee | p | { ! ‘ " | i l
derivati | ‘ ! | x ( ! ! f E

i i i | l i | { i | A I i
Contorni

<. = " I a ‘ ; I |

Patate lessate i | ' 1 ? ! ! | i ‘ i | |

i ] ) i ] | [} ] 1

| | { ' | ¢ | | | [ ! |
Verdure estive cotte | | ' ! | | | ' !‘ | . i

| z ; ~ & f I | | | ; ‘ | ‘
Verdure estive crude | | 4 ‘ | l i i | | ‘ 1 1 [

{ i | { i |
Pane e Prodotti da forno
Pane P " ’ 1 ‘ ‘ ‘ { ‘\ \

| i i I { | | | { 1 i |

NE: si informa che non & possibile escludere la presenza di allergeni per cross-contamination dovuta al processi di produzione e somministrazione

Legenda: P = presente; T = tracce
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MENU 12-36 mesi ULSSZ Marca Trevigiana

Nido {1- 3 anni)

Elenco degli allergeni

Cereali " Crostacei  Uova ' Pesce ' Arachidi ' Soia Latte ' Fruttaa’ Sedano Senape!:Sesamo  Lupini = Molluschi:: Soffiti

con glutine

Nomeplatto EM o oo ‘ @ % ©

Piatto unico

i | i { ]
5 < i i 1 i
Bocconcini di tacchino con [ p | ' { f ! ] | | p | , , |
polenta e patate | ; J ‘ E 5 i ; ! | , ; { | i
H | | | { i i | | | | i )
‘ ! é | | | ‘ 1 | ‘ ; | !
Filetto di persico al pomodoro | ;’ L op ‘ i p o , | 7: ;: ‘y
con patate inumido e polenta | ‘ | ! ; | | ; } |
{ | | | 1} ! ! -
H 0 ‘ | { i i ] { [ | | |
Pasta al ragu di manzo . P P ' | P | ' ! i } 1‘ ’ !
| | | H - {
s 1 ‘ . | ! ' ! 4 ! | ! \ !
Pasta e fagioli I P | P | | . ! I { | ‘ |
Primi ) )
I ] ] | | | | i | { | r i
Crema di zucca con riso | | P | | | i P | i i | i | }
i | | ! | i 1 i 1 |
[ ! [ . % ‘ | | | | | ‘ !
Minestra di riso e sedano ; ; | P ! ‘ | P | | P ’ : | ‘ |
! 1 | | ! { {
a | ) | | : - | | | I ‘ ;
Pass.ato di verdure invernalicon p i ! P { ! | p | Lop | ' { i
pastina . 1 : ; : | i | . | |
| | | i ! i 1
Pasta al pomodoro L p P | P
| i | .3
Pasta all'olio EVO e grana P | P i P ' r |
i | | |
| 1 | i
Pasta all'ortolana P P [P P |
| i | | [
Pasta con broccoli | P | | P , ' : P | P ?
; ; | | . : g !
Pastina in brodo di carne | P | } P w t P | | P l }
i ) { | | | | | |
i ! “ ‘ 4 ! Z . 5 ‘
Riso all'olio EVO | i i | { : i { 1 i
! ! | | | |
! | | | | | | i |
Risotto al radicchio j ‘ | P | 5 | P | I
| i i !
Risotto alla zucca ! | P i ’ P : E P 1 !
| : o f I | |
Risotto con crema di spinaci i 3 | P { P | ! ‘
" i i f ! i i |
Vellutata di patate e porri con P p | , v ’ p | p f : \ |
v LN R L A Av(oslots
Secondi ‘ v
Asiago : | | ‘ : Lop ; :,
| w | ! i ‘ | i : f
Bocconcini di pollo ‘ | . ‘ P s ‘.
| | | | ! 1
{ ! | | i ! | | | | | |
Bollito di manzo con salsa di B 1 ' ‘ ! | 1‘ Iop ‘ ‘ 1
pane A A e
{ { | } { ! 1
w | ‘ : | | l | | : 5 | i
Caciottina fresca 1 : , i | ; | P | i | ‘. i |
i i 1 ! | | ! !
‘ i ‘ | E | | | ' z 1
Filetti di merluzzo al pomodoro | P | ‘ - | i i i i \
Filetto di platessa al limone } ‘ ﬁ P | ; | | ‘ i i ; ‘
Filetto di platessa dorata al p ‘ p ' ; | 5 i l
forno | ! | f ‘
| [ ! | ! | i
Frittata al forno con verdure ; I \ . 5 ‘; ;
invernali senza latte e derivati 1, [ ‘ | ; | | | ! ‘
| | i | i i { i | |
Lenticchie in umido | ‘ j ‘ ‘ : i L P { ‘1
1 ﬁ | ‘ ‘ i | ; s 3
Medaglione di piselli I P | ! | P | | ! {
{ i | 1 | i
; i i , ‘ | i i |
Purea di ceci ‘ ‘ ‘ | ‘ | : E v ! :

NB: siinforma che non & possibile escludere la presenza di allergeni per cross-contamination dovuta ai processi di produzione e somministrazione

Legenda: P = presente; T = tracce
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MENU 12-36 mesi ULSS2 Marca Trevigiana

Nido {1~ 3 anni)

Elenco degli allergeni

Cereali !t Crostacei Uova | Pesce Arachidi  Soia Latte Fruttaa Sedano 'Senape Sesamo . Lupini Molluschi Solfiti
conglutine guSCio

Nomepiatto @’@aa‘l%o(]'fi@..'@f

Secondi - o

Robiola

Rollé di tacchino

verdure

Uova strapazzate senza latte e

|
#
Spezzatino di tacchino con 1 P
|
derivati 1

Contorni

Patate lessate

Polenta

Verdure invernali cotte

Verdure invernali crude | } [

Pane e Prodotti da forno

Pane I S | | 3 ,

A of(lees™

NE: si informa che non & possibile escludere la presenza di allergeni per cross-contamination dovuta ai processi di produzione e somministrazione

Legenda: P = presente; T = tracce
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MENU 3-6 anni ULSS2 Marca Trevigiana

Infanzia (3-6 anni)

Flenco degli allergeni

Cereali . Crostacei Uova ' Pesce  Arachidi - Soja Latte’ Fruttaa Sedano Senape Sesamo Lupini  Molluschi “Soffiti

con glutine

Nome piattov o ‘ @ ... @ Y

Piatto unico

Pasta al ragli di pesce (platessa) Cop | ; | P k { E E ! P \ ! f ; : {
v : 3 ; { : ; ‘ ; : : I 1 ¥
zizt:aalla crema di zucchine e - ‘ i p ; ; i p { 5 P ! } 1 “ 1 t
Pasta e ceci [ P : \ P ! ; P « i l ! !
Riso con piselli 2] | ‘ | p 1 | ‘ i i % ‘ ;
Primi ‘ ‘ : ‘ ‘
Cous cous di verdure estive P f‘ p | i l‘ : 2] p | il ; . ‘
Crema di carote con orzo P ; ‘w P | ; i P l f : i | ? ;
Insalata di farro con melanzane ‘ 1 i ; 7 ; I : ; | :
e zucchine L 5 1 ! | | P ; | |
Insala'ta diriso con melanzanee ‘ 1 ! i { 1 p ‘ ‘ ‘ | ,
zucchine ‘ E ] f ' ‘ | { ‘ ' :
Minestra d'orzo (P ‘ P ; i P P ‘ l l
Passato di verdure estive con | ; | ‘ 3 ' f B 1 ‘ ; ‘
riso ‘ ‘; P ' | P C P \ : ! ‘\
| i | | i | | R
Pasta al pesto P P 1 . ; P ’ v P i
Pasta al pomodoro P ) P 1 I } P ! | J
Pasta all'ortolana P ‘ l P i P ! ; P : l
Pasta alla crema di zucchine P \l P ‘ ? P ; E P i I
Pasta alla crudaiola P 3 ‘ P : : P ; ! i ‘
Pasta alla pizzaiola P | J P i P i r j
Riso al pomodoro 4 P : P ' ? |
Risotto ai porri ; ’ P { P P
Secondi ‘ ( ‘
Bocconcini di manzo agli aromi , | ‘ } P | f w E i ‘
Bocconcini di pollo ’ } ‘ ; : P ; \ | ‘ ‘
i ! i ; | 4 | E
Filetti di merluzzo al pomodoro P : [ I ; | ‘ ‘
Filetto di platessa al limone ‘; ‘ p | , [ ‘ l . ‘
Frittata senza latte e derivati 3 P ' ‘f ’ 2 ' ;
Mozzarella ‘ I p | § ‘
Petto di pollo alla salvia P | i | ; ; f :
Polpette di legumi : P P ] i P 1 : \ ‘ ‘ ‘
Polpettine di pesce ‘ P P | ; LoP ‘ !' : :
Scaloppine di tacchino al limone . P ; ‘ f : ! | P E E | 1 |
Stracchino | j' 1 E p ! | I ‘ I

NE: siinforma che non @ possibile escludere la presenza di allergeni per cross-contamination dovuta al processi di produzione e somministrazione

Legenda: P = presente; T = tracce
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MENU' 3-6 anni ULSSZ Marca Trevigiana
Infanziz

{3-¢ anni}

Elenco degli allergeni

Cereali’ Crostacei Uova | Pesce  Arachidi’  Saia Latte’ Fruttaa Sedano Senape Sesamo  Lupini Molluschi  Solfiti

con glutine guscio

Nome piatto y
P & Y ° e
» o
Secondi
. [ i I i i { i f I i
Tortino di ceci al pomodoro : l P | l ] i P ;I P | { f i '
i ] i | ] | i [ I ] |
Uova sode | | | P } E 1 : 1 ' ! ! ’ !
f | f, ! | 1 ' ; i
Uova strapazzate senza lattee 1 e | I ! ! | 1 ' g
derivati g ! ‘i 1 | ! | 1 ! I ! |
Contorni
[ | i I i 1 i | ! !
Patate lessate \ : ! | ! ! r i l 1 | | i i |
{ i i | | { | | i ! i i
| | | i | { | | i 1 |
Verdure estive cotte | % ]' ; i 3 | ’3 | | | I i |
| | | i | | 1 |
| | | | | | | | i | { I
Verdure estive crude | J | I | ! l ! i ! | _} I ; H
Pane e Prodotti da forno
f ‘ ! [ | | 5 4 ' ; ‘
Pane L0 I T | 72> N N B .

* /7 TIMENTO
%IPA I ONE

Az[effrets

NE: siinforma che non @ possibile escludere la presenza di allergeni per cross-contamination dovuta ai processi di produzione e somiministrazione

Legenda: P = presente; T = tracce
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MENU' 3-6 anni UL

Elenco degli allergeni

Cereali~ Crostacei 'Uova  ‘Pesce ' Arachidi = Soia  ilatte  ‘Fruttaa Sedano " Senape Sesamo  Lupini: Molluschi ' Solfiti
con giutine {

Nome piatto :
: = T QY

Piatto unico

; w [ : | I ‘ | | | i ! | |
Bocconcini di tacchino con ' p ‘ ! ! z ! ; | p | | i
polenta e patate ! ! | f | | ; | | i ! | [ [
I | | | | | i | i | |
'] 1 | | H ) E { i J
Filetto di persico al pomodoro ‘ ‘ { b | ! [ i P | ‘ | { [
con patate in umido e polenta i | HE ‘ ! | i i | ] {
i i i i} i \ i
. | | ! l | | | ': i ‘
Pasta al ragl di manzo ; P! [P i [ P | | ; ; | | [ 5
I | | i i { } I |
- \ ‘ ’ | X 3 \ | i ‘ ' i
Pasta e fagioli | P [P ! | P | ‘ | ; ' 1 | {
| ! |
Primi |
' ‘ [ ; : ', ; : f w, |
Crema di zucca con riso | 3 i P } L P | ; ; ; i t |
) i l ! | ! i !
| f ‘ ‘ | | | | | | | | i
Minestra di riso e sedano ‘ ! P ‘: = PP ; P i ! | ‘ \ {
| | { | | | |
1 ‘ i ; : ' s | | ;
Passato di verdure invernali con p | L p ! | | p | | p l l |
pastina | | | i i | | |
i i | | 1 i } i { i
Pasta al pomodoro | P P | r ; P " : | : |
| | i | | | | { i
[ ! | | | | ! | |
Pasta all'olio EVO e grana P P { [ | | | | i |
1 | | : : | | ﬁ i 4 '
Pasta all'ortolana [ f | p | ! i P P | v — | 1 I
! . : . f ‘ ! | | | | ZENEN \(5\ : |
? : i ‘ i 5 f : o {
Pasta con broccoli i P | P ‘ ‘ P | PP | (¥ \ | ;
i 1 i
| | I ! | ! | [ |
Pastina in brodo di carne P i P | | P I |
| | I | i | | i |
| 1 i { | | i J :
Riso all'olio EVO ,1 ; | ‘ ; | i i
| ! | | { | | I | {
i ] | ] | | |
Risotto al radicchio ! | i P ‘ i { | P ! I P ! PAY;
- | | | st | IR B T
Risotto alla zucca { 1 { P i : | P | | P | ; L g ,
i i i ; | { i i 1 {
o s f { | | | | |
Risotto con crema di spinaci | | i P i | PP I i ! A rL{ O§ /wz(g [
3 | | ‘ | | [ ! | | ‘ |
Vellutata di patate e porri con P p ; ' [ p | L p | | | ‘ ‘
pastina ‘ ‘ | i | | | i 1 { ‘
Secondi
Asiago 1 | P | | | ‘ i ‘ ,
i | 1 ) 1 i l} 11 | 1
1 ‘ ' | | 3 ! f | ‘ : 1
Bocconcini di pollo | ‘ { { | P |
| ‘ | ‘ | 3 | é ! A f ‘
Bollito di manzo con salsa di f | ‘ | ! | | ‘ i [
pane | P i L | i ‘ P ? PP i
1 f | i ' a , ‘
Caciottina fresca ‘ i ; | P ’ ‘ | ‘
; | ; : | | | ? |
Filetti di merluzzo al pomodoro =~ ¥ P i | i | 3 ! | ! {
| 5 | |
Filetto di platessa al limone : j i P [ ‘ | ; ‘
H | | | | | i
Filetto di platessa dorata al I o ‘ | P | [ 5 i !
forno [ " 1 ' | - : ‘
i { i |
Frittata al forno con verdure 5 5 | i ;
invernali senza latte e derivati | { e | i | :
Lenticchie in umido ‘ P ’
i ! i !
Medaglione di piselli | P P P | |
i |
{ ] H | ( | ’
Purea di ceci ; ‘ | | | | | ! i

NE: si informa che non & possibile escludere la presenza di allergeni per cross-contamination dovuta ai processi di produzione e somministrazione

Legenda: P = presente; T = tracce
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MENU' 3-6 anni ULSS2 Marca Trevigi

Infanzia {3

Elenco degli allergeni

Cereali Crostacei Uova ' Pesce Arachidi ' Soia Latte  Fruttaa Sedano Senape Sesamo ' Lupini Molluschi  Solfiti

: con glutine guscio
Nome piatto 0 A f ° i
X » Y
Secondi
i ! | ‘ l ] ! i | i " i
Robiola | ; ] ¥ & | P ; . | | [ l
| | 1 | | : | ! | | ! | Y
] 1 | | | | | ! , ! i {
Rollé di tacchino | { | : ! | PP ! ! [ i '
T e e I L o A E— —
Spezzatino di tacchino con e | .‘ ‘ 1' E | l L p | t J\
verdure : _‘ ‘ | i | i i } [ : | | 3
{ i { i | f , { | | | { i
Uova strapazzate senza lattee 1 ‘: f g ‘ ! | | | { ? J
A | | P | { 1 i | | I |
derivati | [ i | | | i {
? | 1 i | | 1 | | |
Contorni
’ i ’ ‘ ' I ' f | I ! |
Patate lessate [ [ ‘ | i | | | | [ | |
i | i i | | 1 | ; } ; { |
w ' 1 | | | ' | ! ' ?
Polenta \ i i ! I ] i ! i 1 ?
i | | i { | | | i i i i |
| | i | i | { ! I | | | { !
Verdure invernali cotte ! .: I : 1 ; | ; ‘- i ‘
] i | i i | ! | ! ! {
| | | i { | | t 1
Verdure invernali crude ; [ % ‘ 3 | } } ‘ ‘ |
Pane e Prodotti da forno
] | | | | | | [ ‘ !
pane R e e

NE: si informa che non 2 possibile escludere la presenza di allergeni per cross-contamination dovura ai processi di produzione @ somministrazione

Legenda: P = presente; T = tracce
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